Gutscheine...

selbstverstandlich bieten wir Ihnen auch Geschenkgutscheine
fur unseren Brunch, unser Frihstlck oder einen Gutschein Uber
einen von lhnen bestimmten Betrag an. Die Gutscheine sind ge-
schenkfertig und die Ausstellzeit betragt 1 Minute.

FUr Rickfragen stehen wir Ihnen jederzeit zur Verfligung

Kontakt:
Seelounge am Kuhsee
Oberlanderstr. 106 a

86163 Augsburg
Tel.. 0821 -61013
eMail: info@seelounge-kuhsee.de

Internet:  www.seelounge-kuhsee.de

BAR - CAFE - RESTAURANT

Bru n Ch jeden Sonntag und Feiertag von 10.00 Uhr bis 14.00 Uhr




Brunch in der Seelounge am Kuhsee

Wir bieten Ihnen an jedem Sonntag und Feiertag von 10.00 Uhr
bis 14.00 Uhr einen klassischen Brunch mit kompletten Friih-
stlicksprogramm und drei verschiedenen Mittagessen wie einer
anschlieSenden Dessertauswahl.

Wir empfehlen auf jeden Fall eine vorherige Reservierung. Bei
entsprechender Witterung in den Sommermonaten reservieren
wir Ihnen gleichzeitig einen Platz auf unserer Seeterrasse.

Preis pro Person 22,- €

Wir bieten unseren Brunch auch fur Familienfeiern ab 50 Perso-
nen an Samstagen an.

Was wird geboten...

Der Brunch beinhaltet folgende Getranke und zwar soviel Sie
wollen: Filterkaffee, Orangensaft, einen weiteren Fruchtsaft, ver-
schiedene Teesorten und Milch.

Das Friihstlicksangebot im Detail...

zum Frihstlck bieten wir Ihnen eine Suppe, 8 verschiedene Brotsorten und auch Toastbrot, 10 verschiedene Sorten an Brotchen,
Franzdsische Croissants, Vanille Croissants, Schoko Croissants, Butter, Margarine, 6 verschiedene Marmeladensorten, 3 verschiedene
Honigsorten, Kindermilchschnitte, Actimel, 3 verschiedene Sorten Joghurt, verschiedene Msli, verschiedene Cornflakes, reichhaltiger
Obstkorb, verschiedenste Salami und Edelsalami, 4 verschiedene Sorten Schinken, Auswahl an Hart- und Weichkdse, Auswahl an Paste-
ten und Leberwurst, Lachs, Forellenfilets, Meerrettich, Sahnemeerrettich, Garnelen in DillsoBe, Griechischer Salat, Hirtensalat, Tomaten-
Mozzarellasalat, Salat mit Tiefseekrabben, Eier hart gekocht, Ruhreier mit gebratenem Speck, Weillwirste und Wiener.




